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Restaurant Gibeleich
Tel. 044 829 85 33

Fleisch/Fisch

Woche 23
2.—=8.Juni 2025

fleischlos

Ger0Ostete Brotsuppe
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce

Spaghetti cinque pi

Montag Rissolées_-KgrtoffeIn Parmes__an-Chip
Zucchetti mit Pesto Menusalat
Fr. 18.50
Pain au chocolate Fr. 3.-- Fr. 18.50
Steinpilzcremesuppe
Jagerschnitzelschw. mit Krauterbutter Rotes Thai-Curry
Dienstag Spiralen mit GemUse_ un(_j Linsen
Erbsen Jasminreis
Fr. 18.50
Eierlikbrcreme Fr. 3.-- Fr. 18.50
Bouillon mit Gemuse
Schweinsgeschnetzeltes Forster Art Spargel-Risotto
Mittwoch Quark-Spatzli MenuUsalat
Ruebli
Fr. 18.50
Karamellisierte Apfelspalten Fr. 3.-- Fr. 18.50
Gemiusecrémesuppe
Halsbraten mit Zwetschgensauce Tofu-Spinat-Ravioli
Donnerstag Polenta an Gemuse-Hollandaise
Blumenkohl mit Petersilie Menusalat
Fr. 18.50
Quark-Erdbeerschnitte Fr. 3.-- Fr. 18.50
Lauchcrémesuppe
Fischknusperli mit Tartarsauce Gemuse-Eier-Gratin
Freitag Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Rahmspinat Menusalat
Fr. 18.50
Garniertes Schoggikopfli Fr. 3.-- Fr. 18.50
Bouillon mit Eierstich
Lasagne al Forno Rosti mit Birne
Samstag Bunter Menusalat

Fr. 18.50
Thurgauer Apfelcréme Fr. 3.--

und Alpkase Uberbacken
Mentsalat

Fr. 18.50

Pfingst-Sonntag

Blumenkohlcrémesuppe
Geschmorter Kalbsbraten
Kartoffelstock
Bohnen
Fr. 25.00

Blatterteig-Cornet Fr. 3.--

Champignons-Ragout
Kartoffelstock
Bohnen

Fr. 21.50/19.50

Bei Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen
sprechen Sie mit unseren Mitarbeitern.




